Albo Assaggiatori i Nocino Tipico di Modena @*“
4 al @
Il Matrecc.o Slow Food

['rignano

Serramazzoni

Organizzano il :

1° CONCORSO : Il miglior Nocino
Familiare del Frignano

Raccolta dei campioni di Nocino di esclusiva produzione Familiare , nel territorio del

Frignano (10 comuni) , entro il 20 Aprile 2016

Punto di riferimento per il conferimento :
Ristorante — Acetaia La Noce di Giorgio Muzzarelli
Via Giardini , 9764 — 41028 Montagnana — MO
Tel. 0536 957174 — Fax 1852035 — indirizzo mail : info@Ilanoce.it

| campioni saranno assaggiati la sera di giovedi 21 aprile alle ore 20,30 presso:

La Noce di Giorgio Muzzarelli .

Questa serata e parte finale ed integrante del Corso “Nocino a regola d'Arte” che si terra
nei giorni : lunedi 11, giovedi 14 aprile, lunedi 18 aprile (in altra locandina il programma

completo e le modalita di iscrizione).

el R i In collaborazione con:
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Il Matrace.o

anizza il

GRAN PALIO

OGNT ANNO RACCOGLIAMO E ASSAGGIAMO NOCINI
ARTIGIANALI PROVENIENTI DA TUTTA ITALIA.
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